
FROMAGE
DU

F O N D U E  A U  F R O M A G E 2 4

dès 2 personnes

F O N D U E  À  L A  T O M A T E 2 6

C A Q U E L O N  1 3  E T O I L E S
D E P U I S  1 9 7 8  
boeuf Suisse de premier choix, mariné aux
herbes de montagne 250gr., sauces maison et
salade en entrée
servi avec riz à la sauge, frites ou écrasé de
pommes de terre à la truffe - un supplément
accompagnement inclus puis 6.-/supplément
supp. 250gr.  viande 20.-/ plat 

dès 2 personnes

4 6

B U R G E R  M A I S O N
boeuf d’Hérens, fromage à raclette,
oignons confits au balsamique et
sauce barbecue. Servi avec des frites

3 2

G N O C C H I  G R A T I N É S
A U  G O R G O N Z O L A

3 0

noix concassées et guanciale

Connectons-nous !
instagram : 13_etoiles
facebook : Motel-Restaurant 13 Etoiles
www.motel13etoiles.ch

la carte

Si vous avez des intolérances ou allergies, faites-le nous savoir afin que l’on puisse ajuster vos plats.

E N T R E C Ô T E  D E  B O E U F
beurre maison, frites et légumes

4 4

3 8

coupé au couteau, toasts & frites 

T A R T A R E  D E  B O E U F
C L A S S I Q U E ,  2 0 0 G R .

S A L A D E  V E R T E 8

S A L A D E  M Ê L É E 1 1

1 8F E U I L L E T É  A U X
C H A N T E R E L L E S  E T  F I L E T
D E  F A I S A N

T E R R I N E  D E  C H E V R E U I L
M A I S O N

1 9

V E L O U T É  D E  C O U R G E 1 4
P O K E  B O W L  
base de riz à sushi, courge rôtie,
avocats, carottes, racines rouges,
pois chiches, maïs

2 4

+ 6tofu ou boeuf 

tataki de thon + 1 0

F O N D U E  A U X
C H A N T E R E L L E S 2 8

C R O U T E  A U  F R O M A G E 2 4

C R O U T E  C O M P L È T E  

Entrées

Plats

2 6



2 0L A  V E G G I E
La belle garniture de chasse avec des
tagliatelle ou des spätzli maison

C I V E T  D E  C H E V R E U I L
façon Grand-Mère

3 4

SUIVEZ-NOUS !
instagram : 13_etoiles
facebook : Motel-Restaurant 13 Etoiles
www.motel13etoiles.ch

R A V I O L E S  S A F R A N É E S
A U X  C È P E S

2 8

la Chasse

T E R R I N E  D E  C H E V R E U I L
M A I S O N

1 9

et sa confiture d’oignons

F E U I L L E T É  A U X
C H A N T E R E L L E S  E T  F I L E T
D E  F A I S A N

1 8

V E L O U T É  D E  C O U R G E 1 4
graines torréfiées et huile de courge

M É D A I L L O N S  D E  C E R F
Sauce Grand-Veneur

4 4

S O U R I S  D E  C H E V R E U I L  
C O N F I T E
Sauce Saint-Hubert

3 8

C A Q U E L O N  D U
B R A C O N N I E R

viandes de cerf et faisan
250 gr. de viande par personne
sauces maison
accompagnements de chasse
supplément de viande 250 gr CHF 20.- 

4 9

A V E C  U N E  C R È M E  D E  C O U R G E   
E N  E N T R É E  

A partager

Entrées

Plats

Accompagnements
T O U S  N O S  P L A T S  D E  C H A S S E  S O N T
A C C O M P A G N É S  D E  C H O U X  D E
B R U X E L L E S , C H O U X  R O U G E S ,  P O I R E
P O C H É E  A U  V I N  R O U G E ,  M A R R O N S
G L A C É ,  P U R É E  D E  P A N A I S  E T  C O U R G E
R Ô T I E .

T A G L I A T E L L E  O U  S P Ä T Z L I  “ M A I S O N ”  
À  C H O I X .

dès deux personnes

A T R I A U X  D E  C H A S S E
Sauce aux airelles

3 4

Malgré tous nos soins, un
petit plomb peut parfois se

cacher dans le faisan, merci
d’y prêter attention.


